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rednost je izlaZenja Casopisa viSe puta godis-
P nje u tome $to se opet mozemo pohvaliti da

smo jedna od vode¢ih destinacija u svijetu po
gostoljubivosti. Stoga ne treba ¢uditi $to i ovaj broj,
Cetvrti po redu, otvaramo nasim licima s plakata,
ljudima koji uistinu jesu odli¢ni domacini. Takoder
jos smo uvijek i Europska regija vina pa vam u ovom
broju otkrivamo svijet pjenusaca, i to kroz pero Kué-
nog someljea, a di¢imo se i odli¢nim Slow Wine Train
konceptom koji je vlakom vodenom degustacijom
laganini provozao vinske zaljubljenike do erdutskog
poluotoka. Nezaobilazno je vinsko mjesto i dakovac-
ka vinoteka Bacva gdje éete pronadi ne samo lokalna
vina, ve¢ i druge proizvode marljivih Slavonaca.

U eri smo globalnog zatopljenja (zapravo smo u ti-
pi¢nom interglacijalu), no mi se i dalje nadamo bi-
jelim 1 hladnijim zimama. Kako god bilo, vremenski
su uvjeti svakako blizi nuli pa dopustite da vam ot-
krijemo nekoliko nacina kako se ugrijati. Za pocetak
vas vodimo u Bizovacke toplice jer ondje ni najzimo-
grozniji ne mogu ostati pothladeni. Voda izvire na 96
°C 1 najtoplija je jodna hipertermalna voda slanica
u Europi. Ugrijati moze i malo lju¢i kulen, a kako ga
prave, otkrijte od valpovackih kulenara jer upravo
oni imaju najvise osvojenih odli¢ja u spravljanju te
hrvatske mesne perjanice. Griju i tambure, posebi-
ce kada virtuozi zavrte neke od panonskih hitova
kao $to su Kada padne prvi snijeg ili Jesen stize, dunjo
moja... Podjednako dobro zagrijavaju i festivali ur-
bane kulture, $to je najbolje dokazao HeadOnEuast
koji se uspje$no odrzao na zimskim temperaturama.
Odli¢no griju i vrhunske rakije gospodina Emerika
nastale u ¢ast njegova Bijelog guska...

1 Kako SE
najlakse zimi
ugrijati

Pise Mislav Matisi¢, zamjenik direktorice
TZ Osjecko-baranjske zupanije

Gusaka je, nazalost, sve manje i manje pa $to se
onda zimi bijeli u ravnici zelenoj? Al' su snije-
zi, al' su labudovi? Labudova se jo$ i nade kod
Kopackog rita, a ondje se mogu pronacéi i podo-
lci koji su nekoé dominirali poljima. Kao $to je
1 snijeg redovito padao ne samo kod nas, nego
i na salaS§ima na sjeveru Backe, gdje vas vodimo
na izlet na bunjevacka prela. Odli¢na su prilika
za izlet i neke od zimskih aktivnosti koje nu-
dimo, kao i domacdi i autentiéni prijedlozi za
boziéne poklone. MoZda i nema boljeg poklo-
na nego otici na Boziéni bal lipicanaca i uZivati
u gracioznoj predstavi tih grivastih plemiéa. A
kad smo kod plemstva, tu je i nasa tura plemié-
kom ostavitinom od Nasica, Valpova, Cepina,
Erduta pa sve do Osijeka, grada u kojem danas
caruju legice i lege. Grad je to s dovoljno tiSine
da Cujete vlastite misli, ali i dostatno Zivota da
vam nikad ne dosadi. Tiho sigurno nije u novoj
Koncertnoj dvorani , Franjo Krezma”, trenutac-
no najmodernijoj u Hrvatskoj, koja podsjeca na
unutra$njost tambure ili ¢ardaka koji je bliZi
Babaseki nego dana$njim legama. Babaseka je
pravi primjer moderne i $aljive prezentacije naSe
bogate kulturne bastine, jedan od nasih istinskih
ambasadora, bas kao i vlasnica studio apartma-
na Ondine - Bernarda - ujedno i prva dobitnica
nagrade Local Host za nase podrudje. Kako smo
krenuli, tako smo i zavriili, s nasim pruzateljima
turisti¢kih usluga koji su najzasluzniji za to §to i
ove godine rusimo turisti¢ke rekorde. Upravo je
ljudska toplina najbolji izvor topline za hladne
zimske dane, a Slavonija i1 Baranja bar toga ima
u izobilju.
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biranih kapljica

Slavonsko-srijemski
podolac

Nas rogati prijatelj

1 8 Vodic: Festivali
PORTRET: urbane kulture
Babaseka Slavonija ima svoj

Bio je to nezaboravni doZivljaj
podunavskog rerroira, susret
s vinima, krajolicima i ljudima

urbani outfir,
Tomislav Livaja, no nije pokidala
svestrani umjetnik, veze s tradicijom
poznavatelj
- folklora, edukator
Valpovacka i daroviti komiar, Vrijeme darivanja
skola kulena izvukao je lik 26 Umnotite srecu
Na nevelikom prostoru Babaseke iz osobne darujudi otiske
od Petrijevaca, pa do intelektualne, vrijednih ruku
Veliskovaca i Gata umjetnicke, - domadi proizvod
koncentrirano desetak emotivne ili rukotvorinu
ponajboljih kulenara 1 iskustvene riznice
: Mjehurici u ¢asi
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24 nisu iskljucivo
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ISMO
manekeni
glumci!

Vedran Grizbaher (1988.)
profesor je talijanskog jezika
sa stalnim poslom u osjeckoj
I1. gimnaziji, turisticki vodic,
volonter udruge PLANTaza,
zaljubljenik u biljni svijet,
poznat i po alter egu Biljkin
Otac. Zajedno s roditeljima
koji su pogurali oblake na
kojima je sanjao o tome da
se zajedno bave kontinental-
nim turizmom, na poseban
je nadin u tomu i uspio. U
kuéi za odmor u baranjskom
Lugu, nazvanoj Kucom Biljkinog Oca, goste
potice da uZivaju i pritom ostave $to manje
otisaka u okolisu, a kuéi ponesu najljepse doj-
move, paione o njegovu gostoprimstvu. ,Do-
brodoslicu ne moze$ odglumiti, ta toplina ili
dolazi iz srca, ili je nema”, uvjeren je.

Ana Martinov (1997.) magistrica je ekono-
mije i nositeljica OPG-a Martinov Ana. U
baranjskom su Zmajevcu ona i njezina obitelj
vlasnici Etno kuce Martinov, vinarije i restora-
na otvorenog tipa. ,Jednostavna pri¢a koja za-
pocinje i zavrsava ljubavlju prema vinu, hrani i
obic¢ajima. To je Baranja. To smo mi”, porucuju
Martinovi. Ana Baranju smatra pravom hedo-
nistickom oazom u kojoj se mogu otvoriti sva
osjetila. ,Veli¢anstveno je ovdasnje bogatstvo
okusa iz prirode, a doZivjet éete prekrasno
gostoprimstvo jer ovdje su, tvrdim, najbolji
domacdini” Ana ima diplomu iz marketinga u
turizmu, no Zica za dobrodoslicu u njezinu je
slu¢aju i naslijedena i steCena.

Dinko Glavas (1987.), magistar glazbene pe-
dagogije, bavi se iskljucivo glazbom i u tom je
klju¢u i njegova veza s turizmom. U Glazbe-

noj $koli u Belom Manastiru poucava ucenike
tamburi, no mnogi ga poznaju kao frontmena
Tamburaskog sastava Kas, u kojemu je od 2009.
Nastupio je po cijeloj Hrvatskoj, u mnogim eu-
ropskim zemljama, po SAD-u i Kanadi. ,,Gdje
god smo bili, lijepo smo docekani, no nigdje
nema dobrodoslice kao u Slavoniji i Baranji.
Mir, ljepota krajolika, vrhunska hrana i topli
Jjudi - kao da je cijeli svijet na ovo malo kva-
drata”, tvrdi Dinko, ¢iji Kas u pjesmi Nas Osijek
pjeva: ,,Sve se mijenja, al’ ne i dusa, $iroka, sla-
vonska..”

Zvonimir Kali¢ (1991.) poduzetnik je i poljo-
privrednik te pjevac, skladatelj i tekstopisac du-
hovne glazbe. ,Dragom Bogu tako zahvaljujem
za zivot u radosti i zajednistvu”, kaze. U OPG-u
Kalic Zvonimir zajedno s obitelji bavi se ekolos-
kom proizvodnjom industrijske konoplje te pod
brendom Croaticanna nudi vise od 50 proizvo-
da. Usmjeravaju se i prema turizmu. ,Primamo
organizirane grupe i pruzamo edukaciju o eko-
loskoj proizvodnji konoplje”, pojasnjava. Naj-
veéim adutima ovda$njeg turizma smatra bas
ljude, Slavonce, uz prirodne ljepote, kulturne
zZnamenitosti, gastronomiju i — pjesmu.
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SLOW WINE TRAIN OSIJEK - ERDUT

Tracnicama na susret
s vinima, krajolicima i [judima

na relaciji Osijek - Erdut? Potvrdio je to osobnim istra-

zZivanjem najpoznatiji hrvatski Englez Paul Bradbury, a u
utorak, 20. svibnja 2025. to¢no u podne upravo je taj vlak, ovaj
put kao Slow Wine Train, napustio osjecki kolodvor.

J’ este li znali da jedan od najsporijih vlakova u Europi vozi

Turisticka zajednica Osjecko-baranjske Zupanije tim
je dogadanjem odlucila proslaviti titulu RECEVIN
Dionisio Europske regije vina za 2025, ali i pred-
staviti Vinski mjesec Osjecko-baranjske Zupanije,
kao 1 tredi broj svojega destinacijskog ¢asopisa Via
Slavonija i Baranja ¢ije su teme bile zeleno, odrzivo
1 gostoljubivo.

Sudionici su se na vlak ukrcali u Osijeku, gdje je za-
pocelo vinsko putovanje prema Erdutu. Na ulazu
su putnike docekale i prijevozne karte, koje je sim-
pati¢na kondukterka, naravno, i precvikala. Veé su
se tijekom voznje kroz plodne slavonske krajolike
kusala birana vina erdutskog vinogorja iz vinarija
Vina Erdut, Siber, Brzica, Antunovi¢, Magistra, Royal Hill, K55,
Danubio i Jakovac. Strojovoda te vlakom vodene degustacije bio
je poznati osjecki vinski stru¢njak Damir Zrno, a uz ¢asu vina
posluzivali su se pazljivo odabrani podunavski sirevi, oraSasti
plodoviivode.

4 VIA SLAVONIJA | BARANJA DOZIVLIAJI



Po dolasku u Erdut, sudionici su obisli
vinariju Vina Erdut, gdje su ih docekali [
pjenusac, jagode i Setnja kroz vinograde s
pogledom na Dunav. Posjetitelji su imali
priliku saznati vi§e o novim proizvodima,
planiranim projektima i dogadanjima te
vinarije, kao $to su Wine&Paint radionice
koje se ondje ¢esto odrzavaju.

Nakon Erduta, avantura se nastavila prema
Aljmasu. U predivnom je ambijentu vina-
rije i destilerije K55 organiziran obilazak podruma i stoljetnih vinogra-
da graSevine i od zaborava spaSene kadarke. Uz vrhunska vina i prave
vinogradske poslastice na vinskom
pikniku, posjetitelji su uzivali u pre-
krasnom pogledu na usée Drave u
Dunav. Vinarija i destilerija K55
organizira vinske piknike, zabave
u vrijeme zalaska sunca, brunch i
i brojna druga dogadanja.

Povratak u Osijek takoder je orga-
niziran vlakom - uz ugodno glazbe-
no iznenadenje za sve putnike koje
je dodatno zaokruZilo ovu jedin-
| stvenu vinsku pricu.

Slow Wine Train nije bilo
samo putovanje vlakom nego
| pravi dozivljaj podunavskog

lerrolra, Susret s vinima,

krajolicima 1 [judima koji
svojim trudom stvaraju
najfinije kapljice ovoga kraja.

Dogadanje je sufinancirano sredstvima
Europske unije u okviru medunarodne

suradnje Interreg Dunav, projektom
#RomansWineDanube.
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BIZOVACKE TOPLICE

Najtoplije terme
u Hrvatskoj

U sredistu kompleksa
toplica smjestio se
Aquapolis, pravi vodeni
svijet s Cak jedanaest
bazena

6 VIA SLAVONIJA | BARANJA MJESTA

ko traZite mjesto za opustanje, wellness i
A;iobru hranu, Bizovacke toplice savrSen su
dabir. Udaljene samo dvadesetak minuta

od Osijeka, nude opustanje u toploj termalnoj vodi

uz udobnost modernog smjestaja i prepoznatljivo
slavonsko gostoprimstvo.

Voda iz dubine

Iz dubine prirodnog geotermalnog izvora, prona-
denog 1967. godine, izvire voda temperature 96
°C, odnosno najtoplija jodna hipertermalna voda
slanica u Europi. Ta je voda gotovo jednako slana
kao i morska, a uz to sadrzi Zeljezo, jod i druge mi-
nerale koji joj daju specifi¢na terapijska svojstva.
Zbog svojega sastava i termicke energije, koristi se
za ublaZavanje razli¢itih zdravstvenih tegoba.

Pomaze kod koznih bolesti poput psorijaze i ato-
pijskog dermatitisa, korisna je kod reumatskih bo-
lesti, bolova u zglobovima i1 upalnih stanja, a moze
pridonijeti i boljem oporavku kod respiratornih
problema poput astme i bronhitisa. U terapijskom
kontekstu pomaze u poslijeoperativhom oporavku
1 smanjenju nateCenosti. Toplina vode potice Sirenje
krvnih Zila, poboljSava cirkulaciju i olakSava dotok
kisika i hranjivih tvari u tkiva, ¢ime dodatno poja-
¢ava u¢inak na oporavak misi¢a i cijelog organizma.
Osim fizi¢kih, termalna voda ima i psiholoske ucin-
ke: zahvaljujuéi osjecaju topline i ugode, pomaze u
smanjenju stresa, poboljSanju raspoloZenja i stva-
ranju osje¢aja opustenosti.

Ulaznica za kupanje omoguduje pristup unutar-
njem i vanjskom termalnom bazenu. Temperatura
unutarnjeg bazena krece se od 35 do 37 °C, dok
vanjski bazen odrzava temperaturu izmedu 351 39
°C. Tijekom ljetnih mjeseci u funkciji je barem je-
dan unutarnji termalni bazen.



Aquapolis za zabavu

U sredistu kompleksa toplica smjestio se Aqu-
apolis, pravi vodeni svijet s ¢ak jedanaest baze-
na (devet unutarnjih i dva vanjska). Bazeni su
raznih veli¢ina i namjena: od poluolimpijskog
i rekreacijskih bazena, preko hidromasaznih i
zranih bazena, pa sve do whirlpoola, dje¢jih ba-
zena i vodenih slapova. Posebnu atrakciju ¢ine
glazbena $pilja i zone s masaznim mlaznicama.

Ljeti Aquapolis postaje srediste zabave i druze-
nja. Vanjski kompleks nudi termalni bazen pod
otvorenim nebom, okruZen zelenilom, te veliki
bazen s valovima povrsine viSe od dvije tisuce
kvadrata, s osam tipova valova i razli¢itim du-
binama za plivace i neplivace. Uz bazene se na-
laze vodene gljive, slapovi, tobogani i prostrane
suncane terase s lezaljkama i suncobranima. Ti-
jekom toplih mjeseci atmosfera podsje¢a na pra-
vi ljetni festival uz Americano bar, cocktail bar,
grill bar, caffe bar Suncica i slatke kutke gdje se
mogu kusati razne poslastice. Animacijski tim
organizira igre za djecu 1 odrasle, a vikendima
se Cesto odrZavaju zabavni programi i veCernja
kupanja uz glazbu.

Zimi se Zivot Aquapolisa seli u unutarnje pro-
store. Tada su u punom pogonu termalni i hi-
dromasazni bazeni,

Gdje odsjesti

Sobe u sklopu Bizovackih toplica moderno su ure-
dene i izravno povezane s termalnim bazenima,
wellness zonom 1 restoranom. Gosti mogu birati
izmedu Standard, Wellness i Termal paketa koji
uklju¢uju polupansion, neograni¢eno kupanje u
termalnim bazenima, no¢no kupanje subotom, a
ovisno o paketu i dodatne sadrzaje poput masaZze,
saune ili hidrogimnastike.

Onima koji traZe vise privatnosti dostupne su kuce

whirlpooli, saune i

mirne relax zone s le-

zaljkama, gdje topla Dozivite
bizovacki kraj

za odmor, pansioni i apartmani u okolici Bizovca,
idealni za obiteljski ili vikend odmor u mirnom
okruzZenju. Medu njima su seoska domacdinstva i
objekti poput onih obitelji Majeti¢, Sudar, Vukovi¢,
Jureta, apartman Sokica te kuée za odmor Time Out,

para i ugodna tisina
stvaraju idealan am-

bijent za opustanje. U okolici Bizovca nalaze se BAZ i Antunovic.
Unutar kompleksa 1 brojna mjesta koja ¢uvaju duh

nalaze se i restoran slavonske tradicije, poput Etno

Snasa te Aqua bar, kuce Abljanovci u Habjanovcima,

savrSeni za predah gdje se mozZe doZivjeti autentian

uz ukusan zalogaj ili seoski ambijent proslih vremena.

topli napitak. Posijetitelji mogu obidi i lokalne

OPG-ove te poznate proizvodace
kulena poput obitelji
Novosel i Bari¢.

VIA SLAVONIJA | BARANJA MJESTA 7




VALPOVACKA SKOLA KULENA

Drze do tradicije
I nesebicno dijele
znanje

No, na istoku Hrvatske postoji jedan kraj u koje-

Na prostoru od Petrijevaca, pa do na st : oji jedan kraj u

V l . vk . G . mu iz godine u godinu nastaju najbolji kuleni, bar
eliskovaca i ata —-a govorln’{o . prema rezultatima najvecih ocjenjivanja kvalitete

0 Samo 20-ak kllome[ara Udag]enostl kulena u proteklih 20 godina. Rije¢ je o Valpov-

c c Stini. Na prostoru od Petrijevaca, pa do Veliskova-
- k On.(,‘en ?"Zrano.] € d@S?t&lk cai Gata - a govorimo o samo 20-ak kilometara
ponajboljih proizvodaca kulena

udaljenosti - koncentrirano je desetak ponajboljih
proizvodaca kulena.

Kada se od zapada krene prema Valpovu, u Gatu je
prvi medu tom ekipom, vjerojatno najnagradivaniji
proizvodac¢ kulena, Sladan Novosel. Obitel;j je No-
vosel dobila za svoje kulene vise od 200 priznanja

2ITNMIN ¥ODI 3SId

ostoji li poseban recept za najbolji kulen ili
kulin? Imaju li veliki majstori proizvodnje
ove slavonske, baranjske 1 srijemske deli-

cije svoje posebne male tajne? Takvo pitanje esto
postavljaju ljudi koji uZivaju u kulenu.

Danas je dobro poznato kako je za proizvodnju
kulena potrebno najkvalitetnije meso zrelih svinja,
koje se melje i mije$a sa soli, za¢inskom ljutom 1
slatkom paprikom te ¢eSnjakom pa puni u svinjsko
slijepo crijevo ili katicu. Tako se napunjeni kulen,
zapravo poluproizvod, lagano dimi i potom sazri-
jeva nekoliko mjeseci. Tek je tada to - pravi kulen.

Nanizali nagrade

Naoko je to jednostavan recept po kojemu nastaje
najcjenjeniji proizvod od svinjskog mesa. A opet,
postoji toliko detalja u toj proizvodniji koji ce jed-
nom kulenu donijeti epitete - dobar, vrlo dobar,
odli¢an ili izvrstan. Cak to i nisu neke posebne
tajne majstora kulena. Veéina ¢e proizvodaca ne-
sebi¢no otkriti sve §to treba ¢initi da biste dobili
vrhunski kulen. Premda odmah treba reci kako
najvedi domadi stru¢njaci po pitanju proizvodnje
kulena kazu kako ne postoji savrseni kulen, bas kao
Sto Ce 1 najvedi svjetski vinski znalci reéi da ne po-
stoji savr$eno vino.

VIA SLAVONIJA | BARANJA OKUSI

na brojnim ocjenjivanjima. Velika je njihova pred-
nost u tome Sto imaju vlastitu farmu svinja, za koje
sami proizvode hranu, tako da kada kuleni izidu
iz suvremene zrione Kulena Novosel, moZe se reéi
kako je u punom smislu to bio put od polja do stola.




no dijeli drugima. Karakterizira ih i
to Sto snazno drze do tradicije - drzi
prof. Kusec.

Nikola Barisi¢, koji kulene proizvodi
duZe od 20 godina i svoje znanje na-
stoji prenositi na druge, mlade proi-
zvodace, u knjizi Kulen — hrvatska me-
sna perjanica autora Zeljka Garmaza
govori o ,valpovackoj skoli kulena”.
Zacetnici su te $kole Josip Gazdié i
Zeljko Svajhofer, a temelji su joj na-
stali prili¢no davno u nekada$njoj
valpovackoj mesnoj industriji.

U svakom slucaju, izdanci valpovacke
Skole kulena, koncentrirani u krugu
od dvadesetak kilometara, doista
snazno pridonose razvoju jednog
od najvecih slavonskih brendova.
Kulen je, treba to stalno naglasavati,
najvrjedniji proizvod koji nastaje od
U Valpovu su vrhunski proizvodaci kulena Josip svinjskog mesa. I zacijelo predstavlja
Gazdi¢, Nikola Barisi¢ i Ivica Brkié. U obliZznjim La- sam vrh u mesnoj preradi.
dimirevcima nagradivane kulene proizvode Vlatko

Sovagovié i Damir Perak. Medu najnagradivanijim

je proizvodac¢ima kulena i Zvonko Bari¢ iz Narda,
kao i Zlatko Birovljevi¢ iz Petrijevaca.

Prof. dr. sc. Goran Kusec, jedan od najvecih struc-

njaka za proizvodnju kulena, konzultant i voditelj VﬂlpOUa(\fkl kulenari

OC]el‘l]IV’aC&lh pan?la ha najveim ocjenjivanjima pOklan]aju pOZOTnOSt

kulena, drzi da su ljudi - kulenari - osnovni razlog

zaSto je Valpovstina ,,srce” proizvodnje najboljeg S vakom /CUZ@ nu. DOk ne

kﬁulena. Pr(?f. K.u§ec if1a(:e je'uéenik velikih auto- SchTg.]'e, pro lazz' Zm . i
riteta po pitanju proizvodnje kulena - pokojnih c c

profesora Antuna Petric¢evica i Krste Bencevica. Z nekOhkO b uta /C?"OZ e

ruke - hvali ih prof.

Ljudi su kljué v
g g dr. sc. Goran Kusec

- Mislim da su Jjudi klju¢ uspjesne proizvodnje.
Kulenare s podruéja Valpovstine poznajem 1 mi-
slim da su to ljudi koji svoj posao rade s ogromnom
ljubavlju i paznjom. Naravno da imaju i veliko zna-
nje 1 iskustvo, u pravilu stjecano i kroz desetljeca
kulenarske proizvodnje. Dobro im je poznato da
je za vrhunski proizvod vazan svaki, pa i naj-
manji detalj u proizvodnji. Poklanjaju
pozornost svakom kulenu. Dok ne

sazrije, prolazi im i nekoliko puta

kroz ruke. Danas gotovo da nema

tajni u proizvodnji i zanimljivo je to ' — "

$to velika vecina proizvodaca kulena s
valpovackog podrucja svoje znanje nesebic- e—— . -
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DAJEM VAM U RUKE TAMBURE...

I zabavljacka i umjetnicka
tamburaska glazba
jednako diraju u srce

O proSlosti, sadasnjosti

| buducnosti tamburaske
glazbe govore Mario
Zbiljski, Davor Bobi¢

| Dinko Glavas

Osijeku nikada nije bila bolja situacija kada je rije¢ o
u tamburaskoj glazbi, kazuje nam Mario Zbiljski, kojega

je Hrvatska glazbena unija lani proglasila najboljim in-
strumentalistom na tamburi te je dobitnik 27. Porina za najbolji
album folklorne glazbe. Kaze, danas imamo akademski tambu-
ra$ki orkestar, orkestar Paje Kolari¢a, tamburasku skolu Franje
Batoreka, te orkestar Glazbene skole Franje Kuhaca u kojem svira
1 Petar Vlaj¢ié, 16-godisnji vrhunski solist i drzavni prvak u svi-
ranju tambure u svojoj kategoriji.

Zbiljski se prisjeca kako je tamburi u klasi¢noj glazbi prvi otvorio
vrata Hrvoje Maji¢, primas iz Zlatnih dukata, ranih 90-ih pros-
loga stoljeca. Ta se ideja tada ,primila” i kod Zbiljskog. ,Hrvoje
Majié bio je pionir, a mi ostali pravili smo svoje planove kako
bismo tu ideju razvijali”, prisjeca se te isti¢e kako se ova glazba
razvijala u dva smjera. ,Jedan je bio profesionalni kafanski, kako
je pisao Josip Andri¢ u knjizi Tambura Paje Kolarica. Dakle, sku-
pilo bi se pet, Sest [judi koji su svirali svoje aranZmane za potrebe
zabave. Drugi je smjer bio kulturni amaterizam, gdje su postojali
orkestri koji su svirali pisanu tamburasku i obrade klasi¢ne glaz-
be”, pojasnjava.




Zbiljski podsjeca kako se ove godine obiljezava sto
godina od razvoja tamburaske glazbe u Osijeku, a
tim je povodom u Muzeju Slavonije otvorena izloz-
ba naziva ,Dajem vam u ruke tambure”.

»Rije¢ je o Josipu i Leopoldu Rohrbacheru, bra¢i
koji su postavili temelje tamburaske umjetnicke
glazbe u Osijeku pa i Sire. Oni su ujedno bili osni-
vaci Hrvatskog tamburaskog saveza 1937. U vrijeme
izmedu dva rata, od 1920. do 1944. bilo je zlatno
doba tamburaske glazbe, i profesionalne kafanske
1 umjetnicke”, objasnjava Zbiljski te dodaje kako je
glavna tema izlozbe koja e biti otvorena oko dva
mjeseca, upravo izrada tambura, Zivot tamburasa i
razvoj tamburaske glazbe.

Zakljucuje kako je u globalizacijskim procesima
tamburi put u svijet glazbe otvoren te joj predvida
svijetlu buduénost. ,,Osobno imam odli¢nu surad-
nju s kompanijom Kulen Travel koja promovira
tamburu na svjetskoj razini, primjerice americkim
turistima koji dodu u Slavoniju. Ne sviramo im be-
¢arce nego filmsku glazbu i sli¢no, a reakcije su ta-
kve da su nas zvali u Ameriku, §to imamo u planu”,
zakljuuje ovaj glazbenik.

Studij tambure - prvi u svijetu

Uspjesnu i plodnu buduénost tamburi predvida i
prof. art. Davor Bobi¢, jedan od idejnih zacetnika
diplomskog studija Tamburasko umijeée na Aka-
demiji za umjetnost i kulturu, prvog takvog u Hr-
vatskoj i svijetu.

»Mnoge su europske drzave zastitile svoje tradicij-
ske instrumente preko svojih studijskih programa,
stoga smo dosli do zaklju¢ka kako bi bila velika
Steta da tambura nema svoj akademski stupanj
obrazovanja, kao najpoznatije tradicionalno glaz-
balo, te da on bude otvoren upravo u Osijeku koji je
kolijevka tamburaske umjetnosti”, podsjeca Bobié.

Put do otvaranja studija trajao je osam godina, bilo
je velikog otpora i unutar same akademske zajed-
nice, no - uspjeli su.

»Postoji mlada generacija svira¢a na tamburi koji su
shvatili prekretnicu u dana$njem vremenu, no da
bismo i dalje mogli kvalitetno raditi, vazno je imati
sustavnu kvalitetu, da sve viSe kompozitora pise za
taj instrument i da se stvara originalna literatura,
$to je osnova za razvoj tog instrumenta”, zakljucuje
prof. Bobié.

Kako izgleda zivot tamburasa?

Dinko Glavas, frontman Tamburaskog sa-
stava Kas i profesor tambure u Glazbenoj
skoli u Belom Manastiru, tamburu je pocelo
svirati jos dok je pohadao osnovnu glazbe-
nu Skolu, a kasnije nastavio u Tamburaskom
drustvu Pajo Kolari¢, raznim tamburaskim
sastavima te posljednjih 16 godina u Kasu.

»,Do sada sam skupio pet turneja po Ame-
rici, nastupe u Kini i Kanadi te velik broj
svirki po Europi. Sve mi je to donijela tam-
bura i usudujem se reci da koliko vjezbas i
trudis se, toliko ti tambura vrati”, pri¢a nam
Dinko opisavsi kako izgleda Zivot jednog
tamburasa.

,Preko tjedna ‘skidamo’ pjesme koje svira-
mo za vikend kako bismo bili u trendu i po-
nudili ono $to publika voli, dok je vikendom
uvijek radno. Puno svirki, koncerata, svadbi
i raznih dogadaja koji uveseljavaju nasu pu-
bliku”, kazuje nam on te kao najdrazi nastup
izdvaja zatvaranje stadiona Gradski vrt gdje
su pred 12 000 ljudi pjevali ,,Grad na Dravi”.
»To mi je bilo iskustvo Zivota!”

VIA SLAVONIJA | BARANJA LJUDI 11



SLAVONSKO-SRIJEMSKI PODOLAC

a ouvanje je njegove populacije postalo prioritet
za oCuvanje bioloske raznolikosti te kulturne ba-
Stine Slavonije i Srijema. U slobodnoj Cete ispasi
naici na nekolicinu u voznji Kopackim ritom, a sve
se viSe uzgaja i na odrzivim gospodarstvima, gdje
se koristi u proizvodnji visokokvalitetnog mesa i
mlijeka. Osim ekonomske vrijednosti, podolac ima
i ekolosku ulogu jer pridonosi ocuvanju travnjaka i
sprjecavanju Sirenja Sikara.

Vardaracki perkelt

Slavonsko-srijemski podolac simbol je kulturne
bastine i identiteta Slavonije i Srijema. Njegovo
ocuvanje ne znaci samo spasavanje pasmine od izu-
miranja nego i o¢uvanje tradicije,
pejzaZa i nacina Zivota koji su obli-
kovali ove krajeve. Prvak je hva-
levrijednog podolackog revivala u
Osjecko-baranjskoj Zupaniji resto-
ran ,Citadela” u Vardarcu. Ondje
mozete kusSati izvrsni perkelt od
podolca uzgojenog na obliznjem

ozda pocletkom ili polovinom srednjeg
vijeka, mozda iz ukrajinske pokrajine
Podolje po kojoj je dobilo ime, u Panon-

sku je nizinu stiglo govedo koje ¢e postati zastit-
nim znakom njezinih prostranih stepskih veduta.
Bududi da se s vremenom razgranalo u nekoliko

restoranskom imanju. PosluZen s
domacom tjesteninom, svjezim si-
rom i hrskavom slaninom, varda-
racki se perkelt pretvara u jedno
od najizvornijih gastroiskustava
Baranje, a i Sire!

podvrsta svojstvenih pojedinim regijama velike
srednjoeuropske nizine, na podruéju Hrvatske,
osim najpoznatijeg, madarskog sivog, nalazimo i
slavonsko-srijemskog podolca.

Ugrozena pasmina

DIAOMTIANY VNINVLYY / DIDQdOMVI ¥YNT NSId

Bio siv ili slavonsko-srijemski (tko uo¢i razliku,
kuda castil), ta je autohtona pasmina stoljeéima
oblikovala krajolik Slavonije i Srijema, gdje je bila
nezamjenjiva u poljoprivredi, osobito u oranju i
vucéi kola. Do pocetka 20. stolje¢a podolac je ¢inio
priblizno 90 % sto¢nog fonda Slavonije, Baranje i

Ocuoanje podolca ne
2NACL SAMO SPASAVANe
basmine od izumiranja,
1690 1 0CUDAN]E
(radicije, pejzaza

I nacina Zioota koji su
oblikovali ove krajeve.

Srijema. S razvojem moderne poljoprivrede i in-
tenzivnog uzgoja - zakletog neprijatelja naseg slo-
bodarski nastrojenog sivonje - sre¢a mu tijekom
sljedeéih devedesetak godina okreée leda. Zbog
toga je tijekom tog razdoblja gotovo izumro.

U posljednje vrijeme, medutim, rast svijesti o vaz-
nosti autohtonih vrsta i sve veca trzi$na vrijednost
njihova ekoloskog uzgoja kumuju revitalizaciji uz-
goja te plemenite i nutritivno iznimno vrijedne pa-
smine. Danas je klasificiran kao ugroZena pasmina,

12 VIA SLAVONIJA | BARANJA OKUSI



VINOTEKA | KUSAONICA

Bacva — dakovacki
hedonisticki kutak

samo je godini dana rada vinoteka i kusa-

onica Bacva u Dakovu (Ulica Matije Gup-

ca 3) stekla ugled nezaobilaznog mjesta za
prave hedoniste - ljude koji znaju uZivati u izvr-
snim vinima, voénim rakijama i drugim destilati-
ma, ali i delicijama - vrhunskom maslinovom ulju,
dZemovima, slavonskim sirevima ili suhomesnatim
proizvodima.

Spajiéi su Bacvu zamislili i realizirali kao ugodan
prostor sa Sarmom. Pazljivo su pristupali, otkriva
Tatjana, kreiranju brenda, a potom i uredenju pro-
stora Bacve, na prekrasnoj lokaciji blizu katedrale.
Danas je terasa Bacve mozda i najljepsa u DPakovu.
Nadalje, vazno je bilo stjecati povjerenje gostiju.
Tako ¢ée goste Bacve Tanja odmah ponuditi ,,¢asi-
com dobrodoslice”. Takoder je bitno istaknuti ko-

Baévu su u lipnju 2024. godine
otvorili Tanja, njezin brat Brani-
mir i supruga mu Tatjana Spajic.
Kako pojasnjava Tatjana, ona i
Branimir brinu se o nabavi, su-
radnji s partnerima, organizaciji
evenata 1 komunikacijama, dok
je Tanja dobri duh kuSaonice i
vinoteke. Tanja je u Bacvi svako-
ga danaiona je ta ¢iju srdacnost
gosti prvo osjete.

— Nas je obiteljski posao
izrastao iz ljubavi prema vi-

Suvenir vezova

Ove je godine Bacva
u suradnji s vinarijom Apostol
te uz potporu Grada Pakova
i Turisticke zajednice Dakova
prvi put u 59 godina, koliko se
odrzavaju Pakovacki vezovi,
izradila posebnu vinsku
etiketu u ¢ast te manifestacije,
za vina Dualis 1 Grasevinu.
Bili su to i posebni suveniri
DBakovackih vezova 2025.

rektne cijene koje su prakti¢no
identi¢ne cijenama vina kakve
imaju vinari u svojim podrumi-
ma.

— Kod nas mozete kupi-
ti bocu vrhunskog vina i s
prijateljima ga pijuckati na
na$oj terasi po maloprodaj-
noj cijeni, §to nas razlikuje
od ugostiteljskih objekata -
isti¢e Tatjana.

Baéva je u Bakovu i mjesto
edukacije za sve ljubitelje kul-

nima i iz Slavonije i Baranje,
gdje smo svi odrasli, i iz Istre,
Dalmacije... Zaljubili smo se u tu vinsku pri¢u i
posljedica je Bacva - pri¢a nam Tatjana Spajic.

U Bacvi su zastupljena vina iskljuc¢ivo hrvatskih
vinara.

— Posebno smo Zeljeli otvoriti vrata onim ma-
lim, boutique vinarijama, ¢ije izvrsne etikete
nisu ranije bile dostupne kupcima u ovom di-
jelu Hrvatske. I danas imamo zavidnu ponudu
vina tih manjih vinarija, koju smo upotpunili
rjede dostupnim etiketama vecih i poznatijih
vinara, ponajboljim maslinovim uljima iz Istre,
kao i destilatima proizvodaca iz Dakova i1 okoli-
ce - isti¢e Tatjana. Ponudu obogaduju i vrhunski
sirevi i suhomesnati proizvodi jednog od lokal-
nih proizvodaca, pa kupce i posjetitelje posebno
veseli kad, uz ¢asu vina, uZivaju i u autohtonim
okusima Slavonije.

VIA SLAVONIJA | BARANJA MJESTA

ture stola. Primjerice, pjenusac

se nekada u Pakovu otvarao
u rijetkim trenucima ili u novogodi$njoj no¢i, no
danas je mnogima posve uobiajeno pjenusac ser-
virati kao aperitiv.

— Ljudima treba pribliZiti na koje sve nacine
mogu uZivati u kvalitetnim pi¢ima. Zbog toga
u Bacvi redovito organiziramo prezentacije vi-
narija, koje, u pravilu, predstavljaju njihovi vla-
snici, koktel-zabave, sljubljivanja vina i hrane,
vecleri vina i umjetnosti..., kako bi uzitak za nep-
ca idusu bio potpun - zakljucuje Tatjana Spajié.
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OPIPLJIVA BASTINA PLEMSTVA (I SUMSKIH RAZBOJNIKA)

Hedonisticko putovanje
tragom Viteza slavonske

ravni

Stara plemicka imanja

1 hajducka Ssumska skrovista
ozivljena u knjizi Marije
Juri¢ Zagorke, danas pricaju
pricu vrhunskih hotela,
restorana, vinarija

1 aktivnosti u prirodi

e li vam poznat osjeéaj kada ¢itajuéi knjigu
Jpoielite uéi medu korice i sami dozZivjeti
sjajne pustolovine omiljenih likova? Duge
zimske veceri skratite uz Zagorkin roman, a kad

proljetno sunce zagrije slavonsku ravnicu, krenite
na uzbudljivo putovanje, stranicu po stranicu.

Dvorac grofova Pejacevié, Osijek — Retfala
Za bazu ,knjizevne ekspedicije” odaberite osjecku

Retfaly, dio grada u kojem se smjestio manje po-
znat, no za roman sredisnji, dvorac obitelji Pejace-

vié. Danas je u njemu poliklinika pa ga necete
obidi ,turisti¢ki”, no i sam pogled na baroknu
palacu u vama ¢e pobuditi osjecaj luksuza i
romantike 18. stolje¢a. Prekoputa posjetite
impozantni stadion Opus Arena i biciklisti¢-
ku stazu te Setnicu uz Dravu, a luksuz 21. sto-
lje¢a pronadite u obliznjem District Boutique
Hotelu.

Vodena vrata i ku¢e baruna Pejaceviéa,
Osijek — Tvrda

Krenete li poput djevojke iz romana nizvod-
no Dravom do osjecke Tvrde, dodi ¢ete do
gradskih zidina pod kojima vas nece doce-
kati vra¢ s ¢arobnim napitcima, no tek $to
prodete Vodena vrata, bit éete na Trgu Sv.
Trojstva gdje u kuéi baruna Pejacevica, da-
nas craft-pivnici General von Beckers, kuSajte
slasnu crnu Mangulicu. Na zapadnom Cete
kraju trga pronadi drugu kucu Pejacevié s
baroknim zavjetnim kipom Bogorodice, a
iza ugla vecerajte ili prenodite u popularnoj
pivnici Merlon.
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Dvorac Prandau-Normann, Valpovo

Bas kao glavne likove, neka vas put povede u valpo-
vacki dvorac, ¢iju je masivnu goticku kulu izgradila
obitelj Morovi¢ - ponosni ¢lanovi Reda zmajskih
vitezova, branitelja Europe od osmanskih osvajaca.
Novi vlasnici, baruni Prandau i grofovi Normann, u
18. stolje¢u utvrdu preureduju u baroknu palacu o
kojoj vise doznajte u Muzeju Valpovstine, a okrepu
potraZite u Hotelu i restoranu Park, na kraju dvor-
skog perivoja.

Posjed baruna Adamovic¢a
i stari Korodgrad, Cepin

Uz dvorske i ljubavne zavrzlame, Zagorkin je ro-
man najveéim dijelom zapravo velika outdoor pu-
stolovina. Iako ¢ete vi od Osijeka do ¢epinskog
posjeda obitelji Adamovi¢ doéi s lakoéom, u 18.
stolje¢u putovali biste dulje, a dodatnu bi opasnost
predstavljale sjenovite moc¢vare prepune hajduka.
Sre¢om, u 19. stolje¢u pretvorene su u farme po-
put Ovcare, poznate po vrhunskoj gastronomiji
od mesa slavonske svinje pfeifferice. Kusajte ju u
restoranu Crna svinja, zatim se opustite u wellness
& wellbeing hotelu Materra pa biciklima istraZite
okolicu - od razvalina wasserburga Korodgrad koji
navodno skriva ukradeno blago, do hotela i kavane
Zelenkrov na ulazu u Cepin.

Usce Drave i Dunava uz posjed
Adamovi¢-Cseh, Erdut — Aljmas

Kraj nizvodno od Osijeka u 18. stoljecu
bio je poznat po ,dravskim gusarima”
koji su u rije¢nim zavojima vrebali brodo-
ve. Gusara vi$e nema, no tajnovite su po-
plavne Sume i dalje ondje. Najljepse ih je
obi¢i biciklom, pou¢nom stazom Poricili
cestom kroz vinograde do Erdutske kule
i kurije obitelji Adamovié¢-Cseh, danas
vinarije Vina Erdut s ba¢vom od 75.000
litara. Pogled na dunavske meandre odu-
Sevit ¢e vas iz brojnih vinarija koje nude
1 smjestaj, poput vinotela obitelji Brzica.

Kraj slavonskih razbojnika, NasSice

Najjac¢a su hajducka uporista bile guste
gorske sume Krndije. Cesta im je meta i
ondje bila obitelj Pejacevié, njihov dvorac
u Nasicama i Ribnjaci koje i vi moZete
posjetiti, ondje vecerati pa zatim ,mirne
savjesti” prenoditi. Zadnji i najpoznatiji
hajduk, Caruga, uhiden je 1925., ¢ime je
oznacen kraj viSe od dva stolje¢a dugog
doba pomalo ,romanti¢nih” slavonskih
Sumskih razbojnika.
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TKO SU | KAKVI SU VASI DOMACINI?

Osjecani (kao
i njihov grad) znaju
kako balansirati

O O S jeéa n Im a ao psihologu, profesionalna mi je deformacija uvijek u
I- OSIje kU govore dzepu. Medutim, kad je rije¢ o Osijeku (i Osje¢anima)

to postaje pomalo nezgodno. Tesko je govoriti objek-
A ha K urto ViC,, tivno o gradu koji nije samo mjesto na karti, nego i emocionalni

prostor u koji sam sama uronjena, promislja izv. prof. dr. sc. Ana

H e/ ena Sab / IC Tom IC Kurtovié s Filozofskog fakulteta u Osijeku, na na$ poziv da pro-
i K re Sv[ m ir La Cko V[C' tumacimo gostima grada kakvi su, zapravo, njihovi domadini.

To, prema prof. Kurtovi¢, uvelike izvire iz grada u kojem Zive. Pa
kakav je, 1 kakvi su?

U ozbiljnoj prednosti

»Rekla bih da Osijek ima onu rijetku kombinaciju smirenosti 1
Zivosti - kao da je osoba koja je kroz terapiju postigla odli¢nu
ravnotezu u zivotu. Sa svoja 22 parka i jednom Dravom, koja
stalno Sapce da se prepustimo toku, ovaj grad kao da je osmislio
mindfulness prije nego §to je to postalo popularno. IstraZivanja
u psihologiji dobrobiti ve¢ dugo govore da boravak u prirodi,
blizina vode i zelenila smanjuju stres, povecavaju osjecaj pove-
zanosti i poti¢u kreativnost. Ako je to to¢no (a jest),
Osijek ima ozbiljnu prednost. I Osjecani!” tvrdi psi-
hologinja.

Kao sveucilisni grad, Osijek ima i svoj stalni impuls
mladosti. ,,Studenti su poput spontanih, svakodnev-
nih poziva na budenje - oni nas podsjec¢aju na to da
energija, radoznalost i ambicija nisu samo povlastice
mladih, nego izbor svakog tko se usudi uditi. Radim
s njima svaki dan i mogu potvrditi: oni su grad u
pokretu, njegov ritam, njegova psiholoska vitalnost
1, barem meni, inspiracija”, kaze.

Osijek, dakle, prema prof. Kurtovié, nije metropola
koja vas melje, nego prostor koji vam dopusta di-
sati. ,Grad s dovoljno tiSine da ¢ujete vlastite misli, ali i dovolj-
no Zivota da vam ne dosade. A ako vam ipak zatreba malo vise
stimulacije, ne morate traZiti daleko - tu su ljetni koncerti uz
Dravu, urbani festivali, umjetnicke manifestacije, te gastrodoga-
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danja zbog kojih bi se i najuljuljkaniji
medu nama razbudili. Ukratko, Osje-
¢ani (kao i njihov grad) znaju kako
balansirati - izmedu tiine i ritma,
izmedu introspekcije 1 dobre zabave.
I to, priznajmo, nije mala stvar - ni za
covjeka, ni za grad”, zakljucuje.

Kultura na nogama

Akadembkinja Helena Sabli¢ Tomi¢,
dekanica Akademije za umjetnost i
kulturu u Osijeku, istice kako
Osjecani oduvijek teZe prema
kulturnom sadrzaju koji je na
iskorak od mainstreama.

Jeziéne dumine

Strast na tribinama

Ovo ,na nogama”
odnosi se i na sport,
koji Osjecani Zive,
tvrdi sportski novi-
nar Glasa Slavonije
i docent na Sveudi-
listu Sjever, dr. sc.
Kres$imir Lackovié.
»Kupaju se i veslaju
na Dravi. Trée, Seta- |
ju se ili bi-
cikliraju na
sve duzoj
promena-

di. Izgraduju misice u tere-

,U posljednjih desetak godina
primje¢ujem znatan rast neza-
visnih organizacija i alterna-
tivne umjetnosti koja se rada
u naSem urbanom okruZenju.
Osjecki kvartovi postaju po-
zornice za dogadaje, a mladi
umjetnici ozivljavaju zabo-
ravljene prostore. Nezavisna
se scena sve viSe razvija, izlazi
iz okvira i ulazi u zajednicu,
u klubove, te tako pridonosi
pronalasku novih zaljubljeni-
ka u kulturu. Najpohvalnije je

Lektorica ovoga ¢asopisa,
sveuciliSna profesorica Ana Mikié
Coli¢, napisala je, u suautorstvu
s Mirjam Milas i Lornom Rajle,
knjigu Osjecki gradski govor - Jezicne
dumine Osjecana. Tekst je knjige
znanstveni, recenziran, ali u njoj je
1 popularnoznanstveni dio, ¢ime je
postala i vrsta osje¢kog suvenira.
Kako se osjeckim gradskim
govorom koriste svi Osje¢ani u
nesluzbenim situacijama, naucite
pokoju rije¢ iz knjige kako biste ih
bolje razumjeli i brze zavoljeli.

tanama. Posljednjih godina
$aljemo drukéiju sliku u
medije i na mreZe - umje-
sto bedara i snasa, isklesane
legice i lege s Kopike”, kaze
s osmijehom.

Osijek je, podsjeca, dao no-
belovce, oskarovca i najbo-
Jjeg strijelca Svjetskog no-
gometnog prvenstva! ,,Po
tome je jedinstven u svije-
tu. Znanost, kultura i sport
identitetske su odrednice.

vidjeti kako grad oZzivi kada

se dogadaju bilo kakvi kultur-
no-umjetnicki dogadaji koji
izmame sve na promenadu, u Tvrdu,
u Park kulture, u kino Urania, u Kul-
turni centar, u park kod Skoljke”, kaZe
akadembkinja.

Osjecani su, prema njezinu
misljenju, primarno konzu-
menti kulture na nogama,
pa tako s velikim ponosom
prolaze scenografijom naseg
grada i konzumiraju graffiti
umjetnost, predstave i kon-
certe. ,,Takoder, u Osijeku je
prisutna i kultura Zivljenja pa
je svaki dogadaj spoj umjet-
nosti i umjetnosti Zivota ¢ime
Osijek opravdava svoj naziv
grad po mjeri”, zakljucuje.

Sveudiliste, kazaliste i..?

Opus Arena! Najmoderniji

1 najljepsi stadion u Hrvat-
skoj postao je i turisticka atrakcija.
Dvorana Gradski vrt ugostila je broj-
ne svjetske i olimpijske prvake. Naj-
vise njih svake godine na gimnastic-
kom Svjetskom kupu”, izdvaja.

Dusu i puls, karakter grada i njegovih
gradana, najbolje, siguran je Lacko-
vi¢, moZete upoznati na sportskim
borili§tima. ,,Na tribinama se kod
inace mirnih Osje¢ana budi gole-
ma strast. Posebna se emocija osjeti
kada gostuje hrvatska reprezentacija,
najvise, naravno, prema Vatrenima.
Ljubav i ponos proZet prkosom”, za-
kucava.
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VODIMO VAS NA FESTIVALE URBANE KULTURE

Slavonija ima
urbani outfit

SVO)

U srcu ravnice, gdje tamburica i Sokacko kolo veé
stolje¢ima Cuvaju duh zajednistva, posljednjih godina
odjekuju neki novi ritmovi. Na mjestima gdje su se
nekada susretale trgovacke rute, danas se susrecu
mladi kreativci, ekstremni sportasi, DJ-evi i ljubitelji
ulicne umjetnosti. Festivali urbane kulture dokaz su
da tradicija i urbana scena mogu biti u suzivotu

Pannonian Challenge

ali i kontinentalne Hrvatske legendarni Pannonian Challenge.
DuZe od 20 godina okuplja najbolje od ekstremnog sporta, ali i
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potile razvoj urbane kulture, konti-
nentalnog turizma te promovira Osi-
jek 1 Slavoniju kao destinaciju koja uz
bogatu gastronomiju i kulturu moze
ponuditi i sportske sadrzaje svjetskog
karaktera. Po¢etkom svibnja u osjec-
ki skate park slete najbolji sportasi
ekstremnog sporta iz cijeloga svijeta
u tri kategorije - INLINE, SKATE i
BMX. BMX kategorija doZivjela je
svoj debi na Olimpijskim igrama u
Tokiju, no puno prije toga na Panno-
nian Challengeu svoje su trikove pu-
blici darovala imena koja su danas
ponosni osvajaci olimpijskih medalja.
Osim sportskog programa, Pannonian
Challenge svake veceri nudi i bogat
glazbeni program. Takoder njeguje
hip-hop i breakdance kulturu pa se
kao dio programa svake godine nadu
1 natjecatelji u ovom zanimljivom
plesnom stilu, ali i fotografije najpo-
znatijih action sport fotografa iz Hr-
vatske 1 regije.



5 all i
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Oscans

Za ljubitelje street arta tu je Oscans. Taj je relativno
mladi festival brzo osvojio srca Osjecana i njihovih
gostiju jer javne gradske prostore pretvara u otvore-
ne galerije. Napusteni zidovi i skriveni kutci Osijeka
tijekom Oscansa postaju umjetnicka platna, a posje-
titelji mogu iz prve ruke vidjeti kako nastaju grafiti,
murali i street art instalacije. Oscans ima i svoj izazov.
Svake godine umjetnici dobiju odredenu temu za
oslikavanje, no organizatori ne traze doslovno tu-
madenje, upravo suprotno. Zelja je vidjeti umjetnié-
ku autenti¢nost, bilo da je unutarnji svijet emocija,
drustveni komentar, osobna prica, kulturni identitet
ili apstrakcija. Posebna je ¢ar tog festivala interaktiv-
nost jer organizatori poticu publiku na sudjelovanje
u kreativnim aktivnostima kroz radionice crtanja,
izradu instalacija ili, jednostavno, razgovor s umjet-
nicima. U kombinaciji s DJ setovima i ch7l/ zonama
na livadi kod Zdenca, Oscans stvara ozradje koje
spaja umjetnost, zabavu i zajednistvo.

Treca postaja

Galoop festival

Galoop festival koji se odrzava u Dakovu krajem lipnja
oznacuje pocetak ljeta u Slavoniji i Baranji, a pokrenula
ga je grupa mladih entuzijasta iz Udruge ARLA. Snaga
volonterskog pristupa u organizaciji pokazala je kako
najbolji festivali nastaju iz potrebe zajednice. U zele-
nom ambijentu Strossmayerovog parka publika, koja
ne dolazi samo iz Pakova nego iz cijele Slavonije, moze
uzivati u izvodac¢ima s domade i medunarodne scene,
ali i u sjajnoj atmosferi koja prelazi uobicajene gabarite.
Festival donosi raznolik spektar glazbenih Zanrova, od
indie i alternativnog zvuka, preko eksperimentalnih
elemenata pa sve do plesnih i elektroni¢kih utjecaja.
Razli¢itost u pristupu programu festivala ¢ini ga tako
zanimljivim i za mladu, ali i za stariju publiku. Za sve
koji Zele spojiti glazbu, ljeto, ljude i doZivljaj Galoop
je dogadaj koji se ne smije propustiti. Ako planirate
putovanje prema Slavoniji, ukljucite Pakovo u dio svoj
ljetnog itinerera.

Cetvrta postaja

HeadOnEast

Na vi$e od deset lokacija u osjeckoj baroknoj Tvrdi smjestio se HeadOnEast koji je puno vise od festivala. To
je koncept koji slavi Zivot, okus, zvuk i radost. HeadOnEast zami$ljen je kao svojevrsni showroom svih mani-
festacija u Slavoniji i Baranji koje tijekom cijele godine upotpunjuju bogatu ponudu kontinentalne Hrvatske.
S HeadOnEastom ulazimo u Sarenu jesen koja je savr$ena podloga za gastronomiju s kojom se istok moZe
pohvaliti. Tako se u Cetiri dana festivala na jednom mjestu okupe najbolji vinari, pivari, ugostitelji, obrtnici,
umjetnici i glazbenici, a svjetlosne instalacije madarskih umjetnika dodatno upotpune ugodaj hedonizma.
Spoj gastronomije, glazbe, kreativnih radionica i instalacija u prostoru mogu biti samo jedna od mnogih
definicija hedonizma, a na posjetiteljima je da stvore vlastiti doZivljaj istoka i sami sebi definiraju uZitak.
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PORTRET: TOMISLAV LIVAJA aka BABASEKA

AV ) .

ovacija i nicija, Baba
Umversalzs U7Zivo
1 Na suvenirima

YIind avy VNVAI 3Sid
B4

Babaseka je lik nimalo lazan
koji je svestrani Tomislav Livaja
Izvukao iz osobne intelektualne,
umjetnicke, emotivne

I iskustvene riznice
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koj ulici u Sarvasu, selu nadomak Osijeka, do-
¢ekuje me 2ul sugovornik - Tomislav Livaja i
njegov alter ego Babaseka. ,, Trebam li se spermit' u
babu?”, pitao me kad smo se telefonski dogovarali

Ispred goleme drvene tirkizne kapije u Osje¢-

za susret, no kako Babaseku ve¢ solidno poznajem
s drustvenih mreZa i manifestacija za koje ju znaju
angazirati ili da se samo $eée medu posjetiteljima i
animira ih, ili da izvede svoj stand up, Tomislav je
ipak ,u civilu”

Snovi u stvarnosti

Gostimo se bapski - turskom kavom i domadim
sokom od bazginih cvjetova. [ako Babaseka za ovu
priliku nije fizicki s nama, njezini su tragovi i duh
po cijeloj kudi u kojoj je do 1945. Zivio sudac tragic-
ne sudbine, ¢ije fotografije iz 1927. posjeduje To-
mislav. Kuéa, dvor i zemlja goleme su kvadrature
i Tomislav se nada da ¢e u toj svojoj novoj, dru-
goj kudi, kao i u onoj koju posjeduje u baranjskoj
Dubosevici, za koju godinu dosanjati san da ona
bude umjetnicki inkubator, sigurno okruzje za ar-
t-terapije, da e se ondje odrZavati rezidencijalni
programi na kakvima je i sam bio sudionik u Iranu,
Njemackoj, Belgiji..., radionice za djecu i odrasle.
Zasad se ondje druzZe i pjevaju Trobozanke, $to je
ime skupine istomisljenika i voditelja folklora, pet
Zena i Cetiri muskarca, koji, kaZe, ,,pjevaju ponajpri-
je zarad sebe”, no bili su nedavno sluzbeno u Ceskoj,
a ¢eka ih Berlin... Tomislav Livaja njihov je voditelj,
kao $to je bio 1 u vise KUD-ova, a nedavno je postao
voditelj Zupanijskog Centra izvrsnosti za umjetnost
sa sjediStem u belomanastirskoj Gimnaziji u kojoj
taj magistar edukacije likovne kulture radi kao
(omiljeni) profesor.

Skolovanje ga je jo§ 2004. odvelo u Osijek, a rat
1991, kao dvogodis$njaka, iz Slakovaca u Privlaku,
odakle mu je mama, a gdje mu je Zivjela i prabaka
Anica koja mu je, zapravo, inicijalna inspiracija za
lik Babaseke. Vrlo je brzo postala poznata kao au-
tenti¢na promotorica turizma, pravi turisti¢ki pro-



izvod, a suveniri s njezinim likom iz Tomislavova
obrta Stara fela traZena su roba na sajmovima, u
specijaliziranim trgovinama, muzejima, na manife-
stacijama i - online. Gosti i domaci zavole Babaseku
na prvi pogled i na prvi divan.

»Babaseka nije Sokacka drag queen,
iako su je neki pokusali takvom eti-
ketirati. Nemam niSta protiv drag
queensica, ali Babaseka nema taj vibe,
nije to ta estetika niti sam ju takvom
osmislio. Da balansira izmedu fol-
klora i subverzije, e to priznajem”,
kaze.

Izisla je iz anonimnosti nakon §to je
Tomislav kao ilustrator suradivao na
knjizi Filipa Golubova Cara. ,Bilo je
to za vrijeme koronapandemije, izra-
dim te 24 ilustracije, a kad me veé
primila inspiracija, napravim ih jos
stotinjak. Sve s babom! Poceo sam ih
objavljivati na drustvenim mreZama,
i jedan mi dan prijateljica kaze: ,,To
bi bila dobra majica!” Odmah sam znao: majice,
torbe, bedzZevi, magneti, prisivci, kecelje, glazbe-
ne kutije, lepeze, puzzle, kutije za kolace... Krenuo
sam stidljivo. Bilo je to u listopadu 2020., a idude
godine, ve¢ u veljaci, bile su fasange.
KaZem prijatelju Filipu: - Idemo ko
babe! Donji sam dio ruva imao od
nos$nje iz Sonte, ali nisam imao ni-
Sta odgovarajuce za gore, pa uhvatim
neki komad cica i saSijem si. Na kraju
sam stavio lenonice - 1 postao Babase-
ka. Njezin lik i Zivotna filozofija bliski
su svima jer ona je i svacija i ni¢ija
baba”, kaze Tomislav. ,Baba Univer-
salis”, komentiram. ,Da, svebaba,
borg-baba”, uzvrac¢a mi. ,Ma baba iz
Blade Runnera”, ne posustajem pa se
oboje grleno smijemo. Ne rugamo se,
Boze sacuvaj!

Svestrani umjetnik, profesor
i obrtnik

Salu nastranu, ni izbliza nije bilo do-
voljno da muskarac samo odjene Zen-
sku no$nju jer Babaseka nije krabulja,
nije travestija, bar ne iskljucivo, a po-
gotovo nije groteska. Lik je to nimalo
laZan koji je slikar, grafi¢ar, kipar, pi-
sac, pjevac i svira¢ gajdi, duda, frula
1 samice, vrstan poznavatelj folklora
Slavonije, Baranje i Srijema, uspjesan
edukator i daroviti komicar izvukao
iz osobne intelektualne, umjetnicke,
emotivne i iskustvene riznice. Baba-
seka je njegova iskrena i originalna
(re)interpretacija tradicije 1 suvre-
menosti, starovirskog 1 modernog,
vlastitog i tudeg nasljeda, a suveniri
s njezinim likom turisti¢ki artefakt s
potpisom svestranog umjetnika koji
ne prodaje laZiranu pastoralu.

»A to je tek 15 posto onoga $to sam
zamislio”, kaZe na rastanku.

Adresar

Obrt Stara fela, Osjecka
ulica 37, Sarvas

Facebook

i [m

| Fone

Instagram

i [m
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DESTILERIJA BIJELI GUSAK

Ponosni na gin,
ali vocne su rakije
kraljice

latna medalja za liker Pelin, osvojena na medunarodnom
ocjenjivanju u francuskom Lyonu (Concours Internati-
onal de Lyon 2025.), kao i srebrna medalja za liker od

bazge, posljednje su vazne i sluzbene potvrde dobrog rada da-
kovacke destilerije Bijeli Gusak.

Emerik Pisl, diplomirani novinar, i Ivana Petrosanec Pisl, di-
plomirana inZenjerka agronomije, osnovali su Obiteljsko poljo-
privredno gospodarstvo Bijeli Gusak jos 2013. godine, kada su
zasnovali svoje voénjake $ljiva i jabuka. Ve¢ su godinama ti voé-
njaci - gotovo dva hektara §ljiva i ne$to jabuka, kao i 4,4 hektara
oraha - u ekoloskom uzgoju.

Prema slavonskoj tradiciji i nekom logi¢nom slijedu, voée koje se
ne konzumira svjeZe, ne smije propasti, potrebno ga je svakako
iskoristiti - u sluc¢aju Bijelog Guska preradom u vrhunske rakije 1
likere. Ivana i Emerik destileriju su pokrenuli 2019. godine.

Prva je proizvodnja u Bijelom Gusku dosla u vrijeme pandemije
virusa COVID-19. Bilo je to doista vatreno krstenje. Danas je Bi-
Jjeli Gusak ¢vrsto na trzistu sa svojim pi¢ima. Osnovu proizvodnje
drze voéne rakije - sljivovica, rakije od jabuke, kruske viljamov-
ke (Williams) 1 kajsije. Nastaju od domadeg i vo¢a kupljenog od
obliZnjih vodara. No, tu
je 1 gin, kojim je Bijeli
Gusak, nedugo nakon
pokretanja destilerije,
izazvao veliku pozornost
na trzi$tu. Naime, bila je
to tek druga destileri-
ja u Slavoniji i Baranji
koja ga je proizvodila. I
odmabh je gin naziva No.
1dobio zlatna priznanja.

Bijeli Gusak u punom je smislu
obiteljsko poljoprivredno
gospodarstvo jer su u gotovo
sve procese proizvodnje
ukljuceni svi ¢lanovi: Ivana,
Emerik i tri kéeri. Emerik je
ipak glavni destilator.

- Kad smo ga kreirali, doista smo se igrali. Dodavali smo razli-
Cite sastojke, isprobavali, vagali, destilirali... I dobili smo doista
jedinstven gin. Stilski je to New western style, Sto govori da je
to gin koji ne robuje konzervativnim standardima, nego odra-
Zava nove trendove u proizvodnji kakvu njeguju craft desti-
lerije. Poslije smo na temelju No. 1 gina napravili Sloe gin. On
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je poseban, premium proizvod, jer je izraden od
divlje trnine (Prunus spinosa), koja raste uz nase
ekoloske voénjake. Koliko ga proizvodimo? Ono-
liko koliko nam trnine ostave ptice - kaze kroz
smijeh Emerik.

Naglasava kako su kroz protekle godine razvili pro-
izvodnju vise jakih alkoholnih pi¢a. Medu ostalima,
na trziStu su i s vinjakom te svojom prvom votkom.
Takoder su u Bijelom Gusku razvili i viSe razlic¢itih
likera. Spomenuti je Pelin doista visoke kvalitete,
pokazalo je to ocjenjivanje u Lyonu. Dok je, recimo,
pravi trendovski hit liker od bazge.

Emerik naglasava kako su u Bijelom Gusku ponosni
na ginove, iako voéne rakije drze za kraljice jakih
alkoholnih pica.

U samo pet godina rada ove destilerije, voéne su
rakije, ginovi i likeri osvojili desetke medalja za
kvalitetu na domadim i inozemnim ocjenjivanjima.

- Nasa pica Saljemo na natjecanja prvenstveno
zbog toga da bismo ih testirali, ¢uli $to struka misli
o njima. Medalje nam potvrduju da idemo pra-
vim smjerom. Isprobavamo, igramo se i uZivamo
u kreiranju razli¢itih pi¢a. Ne mogu izdrzati da u
svakoj novoj seriji proizvodnje nesto ne dodam,
nesto ne promijenim, naravno postujudi pravila
struke. I zato su to jedinstveni proizvodi. Mislim
da je to opcenito najvecéa prednost craft destilerija
- isti¢e Emerik.

Sva se pica Bijelog Guska mogu kusati i kupiti u
kuSaonici u Pakovu (Ulica Petra Preradovica 124)
te preko web shopa.

I na kraju price, vratit emo se na pocetak. OPG i
destilerija Bijeli Gusak ime su dobili po stvarnom
bijelom gusku koji je godinama predvodio jato gu-
saka na imanju Pislovih.



GLAZBENA DVORANA ,FRANJO KREZMA” U OSIJEKU

Zvucna kutija

zacudne ljepote

| akustike

ovjesnifar umjetnosti Grgur Marko
P Ivankovié nadahnuto ju je opisao kao

»zvuénu kutiju koja podsje¢a na unu-
tra$njost slavonskog tradicijskog instrumenta
tambure i ¢ardaka ¢ije su letve donedavno bile
sastavni dio vizure svakog slavonskog sela, ali
1 pojedinih osjeckih gradskih dijelova”. Ta je
dva tradicijska elementa, prema njegovu mi-
$ljenju, nagradivani osjecki arhitekt Damir Vr-
ban sjajno reinterpretirao i pomno integrirao,
stako da posjetitelj ima osjecaj ugodne topli-
ne zagrljaja u prostoru koji odise secesijskom
elegancijom, jednostavnoséu i prozracnoscu”.
Unutarnje je uredenje, naime, izvedeno od
¢vrstog 1 otpornog hrastova poda, te oplata
od mekih savijenih jelovih i borovih dasaka.

Rijec je o Glazbenoj dvorani ,Franjo Krezma”, u
okrilju Kulturnog centra Osijek (kompleks Euro-
dom), koja raspolaze s 420 udobnih mjesta za sje-
denje. Njezina ¢e vam ljepota zaustaviti dah ¢im u
nju zakoracite, a tijekom glazbenih izvedbi ocarat
e vas njezina akustika, kao i mnoge glazbenike koji
su od svecanog otvorenja 27. rujna 2024. godine -
koncertom Simfonijskog orkestra Hrvatske radio-
televizije 1 pijanista Konstantina Krasnitskog pod
ravnanjem francuskog dirigenta Pascala Rophéa
- ve¢ muzicirali u njoj.

Druga po veli¢ini koncertna dvorana u Hrvatskoj
nazvana je po slavnom violinskom virtuozu Franji
Krezmi, rodenom u Osijeku 1862. godine. Ivanko-
vi¢ upuduje 1 na bron¢anu skulpturu Krezme koju
je izveo Vanja Radaus, a nalazi se u sredistu Osijeka,
bas u prolazu koji nosi ime toga znamenitog hrvat-
skog kipara.

Ako ste, dakle, glazbeni sladokusac, provjerite na
mreznoj stranici kulturnog centra je li na reperto-
aru neki koncert po vasem ukusu. Ove ¢e sezone,
spomenimo samo neke, u ,,Krezmi” nastupiti Ida
Gamulin, King’s Singers, Panonska filharmonija,
Zagrebacki solisti, Roby Lakatos Ensemble i mnogi
drugi.
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SLAVONIJA | BARANJA NA PJENUSAVOJ VINSKOJ KARTI HRVATSKE

MjehuricCi u ¢asi nisu

rezervirani
Francuze

lako nisu 1z Champagne,
nasi pjenusci opasno
kotiraju 1 na regionalnoj

1 na svjetskoj vinskoj sceni

nate ono kad svi piju rakiju za aperitiv, a vi

potajno mastate o mjehuri¢ima u ¢asi? E

pa, dragi moji ljubitelji vina (i oni koji ée to
tek postati), vrijeme je da podignem ¢asu i kazem:
Slavonija i Baranja nove su zvjezdice na pjenusavoj
vinskoj karti Hrvatske! Zaboravite predrasude o
tome da su mjehuriéi rezervirani samo za Francu-
ze 1 njihove poznate Sampanjce. Mi imamo svoje
lokalne favorite - i da se razumijemo, ne smijemo
ih zvati S$ampanjcem nego pjenuscem! Iako nisu iz
Champagne, na$i pjenusci opasno kotiraju i na re-
gionalnoj i na svjetskoj vinskoj sceni.

Zavodnicki stil

Domacu pjenusavu scenu na istoku Hrvatske stva-
raju vinarije Belje, Josic¢, Enosophia, Siber i Royal
Hill. Svaka od njih ima svoj zavodni¢ki stil.

Vinarija Belje, kao jedna od najvecih i najznacajnijih
u Slavoniji i Baranji, opravdano nosi titulu jednog od
glavnih nositelja pjenusave tradicije na istoku Hrvat-
ske. Njihova se vinarija i ku$aonica nalaze blizu mjesta
Karanac i Kamenac u bajkovitoj Baranji. Njihova tri
pjenusca nude Sirok spektar doZivljaja, svaki prilago-
den razlic¢itim prilikama i ukusima. La Belle Grand
savrSen je za riblja jela, $koljke i sireve, idealan kao
aperitiv ili uz elegantnu veceru. La Belle Ros¢ odise
voénoscu 1 najbolje pristaje uz lagana predjelaivocne
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SAaMmo Za

deserte, a La Perla je meksi i sladi izbor za opustenije
trenutke i svakodnevno uZivanje.

Smjestena u Zmajevcu, srcu Baranje, Vinarija Jo-
si¢ poznata je po spoju tradicije i moderne vinske
kulture. Pjenusac Josi¢ Cru Cru izraden je od Cistog
chardonnaya, a odli¢no se slaZe sa $koljkama, suho-
mesnatim delicijama, laganim salatama i povréem,
kao i kremastim riZotima.

Vinarija Siber iz Erduta jo$ je jedan dragulj isto-
ka Hrvatske, poznat po jedinstvenom pjenuscu ra-
denom od cabernet sauvignona. Njihov se pjenusac
isti¢e autentiénos$éu i dubinom, izvrsno odraza-
vajudi karakter lokalnog vinogorja. Siberov brut
pjenusac jedini je pjenusac ove vinarije, raden od
cabernet sauvignona. Uz sloZenije arome crvenog
bobicastog voc¢a poput maline i ribiza, za¢inske
note i lagani trag dima, odli¢no se uklapa u gastro-
nomske kombinacije s dimljenom ribom, jelima
od peradi i tradicionalnim jelima i sirevima istoka
Hrvatske.



Royal Hill Estate iz Erduta uistinu zna kako im-
presionirati ljubitelje pjenusaca, vrhunski spajajuci
tradiciju i inovaciju na vinskim terenima isto¢ne
Hrvatske. S pet pjenusaca u ponudi, otvaraju vise
gastronomskih i stilskih vrata dozZivljaja pjenusavih
vina. Royal Hill nudi raznoliku paletu pjenusaca:
Extra Brut Selection (svjeZ i mineralan, uz ribu i
Skoljke), Rosé Brut Selection (voéni, uz perad i si-
reve), Extra Brut (citrusni i lagan, uz sushi i ribu),
Méthode Traditionnelle (brio$ i bademi, uz kamenice
1losos) te Rosé Brut de Pinot Noir (sofisticiran i slo-
Zen, uz prsut i svecanija jela).

Ne mogu ne spomenuti vinariju Enosophia, koja
je uspjela kreirati pjenusce savrSene za svaki trenu-
tak, bilo da Zelite proslaviti velike Zivotne prilike
ili jednostavno uzivati u svakodnevnim trenuci-
ma. Njihovi su pjenusci moderna interpretacija
slavonskih sorti i klasi¢nih pjenusavih tradicija,
uvijek s dozom vedrine
i lakoce. Enosophia nudi
Cetiri razlicita stila: Nice
to See You (svjez i lagan,
uz salate i deserte), To-
day Blanc (grasevina i
frankovka, idealan uz
ribu 1 sushi), Today Rosé
(pitak i voéni, za dnevna
druzZenja) te Memoria (od
rizlinga, sloZen i elegan-
tan, uz plodove mora i
fine deserte).

Sve ih, naravno, vezZe
ljubav prema vinogradu,
zemlji i mjehuriéimal

Trendovi

Trendovi? U posljednjih nekoliko go-
dina doslovno eksplodiraju: sve je vise
vinarija iz Slavonije i Baranje koje pje-
nuscima daju autenti¢an, lokalni Stih i
modernu svjezinu. [ viSe nisu rezervi-
rani za posebne prilike. Kod nas éete
pjenusac dobiti uz brunch, rostilj, doru-
¢ak u vinogradu ili festu na otvorenom.
Tko kaze da grasevina - pjenusac ne
pase uz kulen, fi$ ili baranjski sir? Osim
toga, rosé pjenusci odliéno komunicira-
ju s gusjim paprikasem! VeZe ih ono §to
veze i Slavonce, prije svega uZivanje,
drustvenost i dobar tek.

VIA SLAVONIJA | BARANJA OKUSI
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VRUEME DARIVANJA

Umnozite srecu
darujuci domaci
proizood ili rukotvorin

Mirisi i boje ljeta, domaci okusi
jeseni, otisci vrijednih ruku najljepsi
su poklon kojim mozete nekoga

darivati za Bozi¢

l |vremenu kada moZemo imati bilo koji
predmet iz bilo kojeg dijela svijeta, odluci-
mo se pokloniti nesto jedinstveno i druk-

¢ije. Bit ée to umnoZena sreca - i za onoga koga

darivate, i za onoga ¢iji su rad i vrijeme utkani u
domacdi proizvod ili rukotvorinu.

Predlazemo vam neke od njih...
Buca u ulju, brasnu i sijemenkama

OPG Knezi¢i¢ nalazi se u Satnici Dakovackoj, a nje-
gov je nositelj mladi Benjamin koji sa svojom obite-
lji uzgaja buce od kojih dobiva jedinstveno bucino
ulje (pakira ga u boce od
litru, pola litre 1 250 ml),
proteinsko brasno te
sjemenke - slane, ljute,
przene, karamelizirane.
Dakle, idealan dar za
gurmane i one koji se
brinu o svome zdravlju.
Osim na OPG-u, moZe-
te ih pronadiiu vinoteci
Bacva u Pakovu te u web
shopu.
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Slavoniklo
slatko i slano

Danas je tesko pro-
naéi proizvodaca
koji izraduje domacdu
slatku i slanu zimni-
cu po staroj receptu-
ri, ali u dostatnim
koli¢inama. OPG Slavoniklo iz Gata, u
blizini Belis¢a, dokaz je da se i to moZze.
Ajvar izraduju iskljuéivo i samo od pece-
ne paprike, soli i domacdeg ljutog umaka
od raj¢ice. Pekmezi od marelice i $ljive
oplemenjeni su rumom i cimetom, a tu
su i ¢okonamaz te krem-ljes$njak, bazirani
na domacem bagremovom medu koji ta-
koder imaju u ponudi. Zavirite i u njihov
web shop.

Sirevi Gasié

Polutvrdi, dimljeni sa za¢inima, kuhani,
Skripavac pa onda miks svih njih, manjeg
ili velikog koluta, samo je dio ponude ve¢
dobro poznate Mini sirane Gasic iz Be-
ketinaca. Ako necete pod bozi¢no drvce,
onda bar obogatite blagdansku trpezu
izvrsnim sirom, vrhnjem, jogurtima i
drugim proizvodima.

Katini Lavandini

Klimatske su promjene dovele do toga da
lavanda, smilje, kadulja, ruzmarin... vrlo
uspjesno rastu u Slavoniji i1 Baranji, i nima-
lo ne zaostaju za mediteranskim. Dokaz je
OPG Katini Lavandini koji se bavi ekopro-



izvodnjom ljekovitog
bilja, preradom u ete-
ri¢na ulja, prirodnu (
kozmetiku i pripravke.

Masti, kreme s posebnim naglaskom na anti age ko-
lekciju, macerati, hidrolati, melemi, serumi... samo su
neki iz Siroke lepeze proizvoda ovog iznimnog OPG-a
iz Tenje u blizini Osijeka.

House of Vedma

Za one koji Zele zagrebati dublje,
predlazemo nesto iz House of
Vedma, Kristine Marusi¢ iz Osi-
jeka koja izraduje svijeée, miri-
sne voskove i drvenu dekoraciju
u gothic 1 witchy stilu, nadahnute
prirodom i staroslavenskom mi-
tologijom. Svijece 1 voskove izra-
duje od prirodnog sojinog voska,
ekoloskog, njeznog, bez testiranja
na Zivotinjama. Zakoracite u svijet skrovite kolibi-
ce u dravskoj Sumi, okruzen paprati, mahovinom i
mirisom ljekovitog bilja.

Verbena nakit

Svijet biljaka inspiracija je i Viktoriji Krizanovic iz
Osijeka koja u cijelosti ru¢no izraduje nakit auten-
ti¢nog dizajna. Pri tome kombinira srebro, mjed,
bakar i ¢elik. U njezinoj se kolekciji nausnica poseb-
no isti¢e motiv kadulje koju prenosi metodom iz-
dubljenog voska utiskom pravog lista te lijevanjem
u srebru. Nausnice u obliku lista ginka ve¢ su na
mnogim us$nim resicama,
a ove je jeseni pripremi-
la novi model nausnica s
hrastom luZnjakom, koji
izraduje metodom gravi-
ranja i rezanja. Nakit mo-
Zete pronaci u artOs gale-
riji u Tvrdi, Fakultetska 4,
ili u web shopu.

VIA SLAVONIJA | BARANJA LJUDI

Simone design

Ruksaci, nov¢anici, torbe, pismo torbice, ru¢ni sa-
tovi i drugi modni dodaci urbanog $tiha s potpisom
Simone design jedinstveni su predmeti ve¢ prepo-
znatljivi u Hrvatskoj pa i Sire. Posebno bismo vam
htjeli skrenuti pozornost na zanimljivu kolekciju
zimskih $alova izradenih od tkanina s dodacima
koZe i metala. Sve §to nude moZete potraziti u nji-
hovoj radnji u Suncanoj ulici 1b, u Osijeku ili u web
shopu.

Okusi srece by Pavica

Oni koji pak vole vise razigrane, tradicionalne mo-
tive, svoju Ce sre¢u pronacdi u predmetima koje izra-
duje Pavica Varga iz Valpova. Slamnate torbe i tor-
bice, ruksaci, platnene torbe s motivima makova,
treSanja, cvijeca, pepita ili to¢kastim uzorcima ople-
menit Ce jesenske i zimske tmurne dane te prizvati
¢arobno, toplo
ljeto puno boja,
okusa i mirisa.

Razoeselite

1 0moga koga
darivate,

I 0m09a koji je
i aar utkao
rad 1 orijenme
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BOZICNI BAL LIPICANACA

U glavnoj ulozi
grivasti plemici

28

lagdanski je prosinac, zaogr-
nut u zimsku studen, ali i to-
plinu BozZi¢a te slatkog iS¢e-

kivanja nove godine. Subota je, to¢no
17 sati, pale se svjetla i prestaje Zamor
u gledali$tu zatvorene jahaonice Dr-
Zavne ergele lipicanaca u Dakovu.

Pocinje Boziéni bal lipicanaca, glaz-
beno-scenska ¢arolija u kojoj u
glavnoj roli nastupaju oni - grivasti
plemiéi. Uredno pocesljanih griva,
snaznih tijela i sapi, uvjezbanih po-
kreta i u kasu, s jaha¢em na ledima, i
u voznji ko¢ijama. Poput dobro uvjez-
banih plesaca, svojim tockama zaslu-
Zuju divljenje i pljesak. Pokreti su im
aristokratski, graciozni, ¢isti. Jahadi,
vozacli fijakera, plesadi... u krinolina-
ma, frakovima, gospodskim $eSirima
vracaju vremena dvorskih balova i
plesova, ¢arobnih voznji ko¢ijama
¢iji kotaci rezbare netaknuti snijeg,
dZentlmenskog udvaranja damama
s plesnim biljezZnicama. Vracaju vre-
mena ¢arobnih Suma, vila, zagonetnih
prica...

VIA SLAVONIJA | BARANJA DOZIVLJAJI

Drzavna ergela lipicanaca Dakovo kao organi-
zator, Udruga Nobiles de Croatia kao partner i
Kobilarna Lipica kao gosti, kreirali su jedinstven
glazbeno-scensko-konji¢ki spektakl koji je medu
Cetiri stalne godi$nje manifestacije na Ergeli nje-
zin najatraktivniji program i jedan od turisti¢kih
top dogadaja u gradu i Slavoniji, pa je za Balom
velika potraznja ve¢ 11 godina, a vjerna publika s
nestrpljenjem ¢eka i ovogodisnje, 12. izdanje. I ono
¢e imati predstave u 17 i 20 sati kada taj spektakl
pogleda oko 1200 posijetitelja iz cijele RH, Slove-
nije, Madarske, BiH, Vojvodine...

Njegova je prica uvijek bajkovita i drukdija, posuta
¢arolijom, a dobro uvijek pobjeduje ono lose. U pri-
¢ sudjeluje 50 konja i 150 plesaca, jahaca, vozaca i
drugih izvodaca, a sceni¢nost, radnja, atraktivnost
programa pojacava igra svjetla i glazbe.

=

W

Ulaznice su u prodaji
od 1 listopada
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TOP 5 dozivljaja
za zagrijavanje

prijatelje iz drugih vinskih regija. Tijekom dva dana masterclass
radionica i degustacija, ¢ak ¢e i totalni vinski amateri ondje uz
stru¢ne predavace i poznate sommeliere nauciti mnogo o kulturi

1. Zimski vasar u Karancu

Krajem studenog etno selom Karanac ve¢ se tra-
dicionalno $iri miris raznih domadéih poslastica
1 kuhane rakije, uz zvuk tamburica, a sve uime
Zimskog vasara. Na sajamskoj se livadi tad okuplja
60-ak proizvodaca suhomesnatih delicija, doma-
¢ih specijaliteta i rukotvorina. Ovdje se, naravno, 1
kuha, pa se ravno iz kotliéa, ili u $aranovom slucaju,
s raSalja, mogu kusati topla jela koja su najukusnija
kad se jedu na Zlicu ili prstima.

2. Adventski sajmovi

Nista ne govori ,zima” kao lampicama ukraSene
boziéne kudice i miris kuhanoga vina na gradskim
trgovima. Uz $aroliku ponudu toplih domacih jela
1 aromati¢nih zimskih napitaka, Advent u Osijeku
pretvara Tvrdu u bajkovitu pozornicu za koncerte,
predstave i brojna iznenadenja za najtopliju atmos-
feru. Za najmlade je to posebno ¢arobno razdoblje
uz boziéni tramvaj. Advent je jednako topao i svje-
tlucav i u Pakovu, NaSicama, Belis¢u i Valpovu,
posvuda na svoj nadin.

3. WineOS

Kad sije¢anjski mraz zaledi Dravu, Osijek se pretva-
ra u srediSte vinskog svijeta. Sajam vina, delicija i
ugodnog Zivljenja, WineOS, i u svojoj ée 11. godini
okupiti vinare s istoka Hrvatske, ali rado ugostiti i

VIA SLAVONIJA | BARANJA DOZIVLJAJI

ispijanja vina.

4. Winter Wine & Walk

Baranja i vino nerazdvojni su u
svako doba godine, ali zimska

vinska Setnja
Ona najveda,

Wine & Walk, vodi devet kilome-
tara dugom stazom kroz vinske

prijestolnice

ima posebnu ¢ar.
Baranjski Winter

Suzu i Zmajevac,

a sudionici mogu uZivati u bla-
godatima vinskih podruma uz nezaobilazne zimske baranjske
delicije. Mozda je hladno, ali zime nema, jer uz vinske ¢ase po-

sjetitelje ceka

1 obvezna zimska oprema kao $to su tople kapice,

kabanice i druga iznenadenja.

5. Pakovacki busari i Baranjske buse

Sijecanj i velja¢a vrijeme su i karnevalskih veselja,
a Pakovo i Baranja tada oZive u posebnom ritmu.
Svako selo njeguje svoje obicaje, ali najvise sudi-
onika i posjetitelja okupljaju Pakovacki busari i
Baranjske buse. U Dakovu se tako u veseloj povor-
ci kroz grad predstavljaju karnevalske skupine iz
cijele Hrvatske, a baranjske buse ¢uvaju starinske
lokalne obicaje. Pod strasnim maskama od runa ili
onim /ipima i ureSenima, one zvonjavom, glazbom
i veseljem tjeraju zimu 1 prizivaju proljece.

JISILVIN AVISIN / JIAOMTIENY VNINVLVI NSId



IZLET PREKO GRANICE: SOMBOR | SUBOTICA

Z100t tece U laganom
ritmu. ..

Sombor suska pod krosnjama
platana, Subotica blista

u secesijskom sjaju, a izmedu
njih salasi mirno Cuvaju duh

JIANOMTIENY VNRIVLIVA 3SId

starog panonskog svijeta
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\
1vot teCe u laganom ritmu... pjeva Zvonko
2 Bogdan, a upravo se tako Zivi na lijevoj
obali Dunava. Tamburasi to najbolje prate,
a takav ritam i tradiciju njeguju i gradovi Sombor
i Subotica, u ¢ijoj su povijesti vaznu ulogu igrali i
bunjevacki Hrvati. Sombor $uska pod kro$njama
platana, Subotica blista u secesijskom sjaju, a izme-
du njih salasi mirno ¢uvaju duh starog panonskog
svijeta.

Zeleni grad i srce Podunavlja

Sombor se smjestio u sjeverozapadnom dijelu pi-
tome backe ravnice. Poznat je kao najzeleniji grad
Vojvodine, gdje svaka ulica uZiva u hladu drvoreda,
a fijakeri su jos uvijek svakodnevna slika. Njegova
Gradska vijeénica, Galerija Milan Konjovic i Trg
Svetog Trojstva ¢uvaju pri¢u o vremenu kada se
Zivjelo sporije. Sombor
je 1 rodno mjesto Zvon-
ka Bogdana, ¢ije pjesme
najbolje opisuju duh
ovih prostora, a tam-
bura, konji i beskrajne
ravnice spajaju Backu,
Baranju i Slavoniju.

Grad 1 okolica kriju bo-
gatstvo prirodnih lje-
pota. Najvedi je medu
njima Posebni rezervat
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prirode Gornje Podunavlje, zasti¢eno
prirodno podrudje prve kategorije koje
se prostire uz lijevu obalu Dunava. Dio
je velikog ritskog kompleksa koji se na-
dovezuje na Madarsku i Hrvatsku, a od
2007. ima status vlaznog podrucja Ram-
sarske konvencije. Nudi niz znanstve-
no-rekreativnih sadrzaja: Edukativni
centar Karapandza, $etne staze Strbac
i Bestrement, moguénost fotosafarija,
promatranja ptica i izleta kroz netaknutu
dunavsku Sumu.

U sredi$tu se tog podrudja nalazi Bac-
ki Monostor, uz Sontu najvece $okac-
ko (hrvatsko) selo u Backoj, okruzeno
rukavcima i kanalima na koje se dolazi
samo preko mostova. Ondje i danas Zivi
brojna hrvatska zajednica koja govori,
pjeva i tka sli¢no kao u Baranji. Posebno
vrijedi posjetiti Etno kué¢u Mali Bodrog,
staru 150 godina, sa¢uvanu u izvornom
obliku, te tkaonicu Nowvitet Dunav u
naselju Bezdan, kulturno dobro pod
drzavnom zastitom u kojem se i danas
izraduju tradicionalni tekstilni pred-
meti. Monostorci su poznati majstori
ribljeg paprikasa, stoga ne propustite
Cardu kod Svabe, ali i druge, poznatije
¢arde na samom Dunavu: Pikec ¢ardu,
Kod Carine, te Sebesfok u Bezdanu.



Secesijski sjaj i bunjevacka dusa

Sezdesetak se kilometara sjevernije nalazi grad pri-
jatelj Osijeka, Subotica, koja docekuje putnike kao
raskos$ni muzej na otvorenom. Njezina je impozan-
tna Gradska kuca, Raichleova palaca i Suboticka
sinagoga svrstavaju medu najljepse gradove sece-
sijske arhitekture u ovom dijelu Europe.

U okolici grada, Pali¢ko jezero nudi Setnje, izlete
i ¢uvenu Vinariju Zvonko Bogdan, takoder ostva-
renje panonske secesijske arhitekture, gdje se uz
¢a$u vina moZe uZivati u beskrajnom pogledu na
vinograde.

U obliznjem Tavankutu Zive Hrvati Bunjevci, koji
njeguju svoje obicaje, jezik i kulturu. Poseban je
ponos sela Galerija slika od slame, jedinstvena u
svijetu po tehnikama i motivima, te Etno sala$ Ba-
laZevic koji ¢uva izvornu bunjevacku tradiciju. On-
dje moZete i prespavati, objedovati i nauciti plesati
poznate bunjevacke plesove uz pratnju tamburasa.

SALASI - ¢uvari seoskog
nacina zivota

U okolici Sombora i Subotice rastrkani
su sala$i, autenti¢na seoska domadinstva
nastala kao imanja stocara i ratara, a da-
nas pretvorena u prave oaze mira. Na nji-
ma mozete kuSati domacéu hranu, vino,
sudjelovati u seoskim poslovima, jahati
konje, provozati se fijakerom, pecati ili
jednostavno uzivati u ti$ini. Od stotinjak
vojvodanskih salasa, njih je tridesetak
otvoreno za turiste kao $to su Nas Salas,
Sedam dudova i Dida Hornjakov salas u
Somboru te Majkin salas, Salas Pordevic,
Jelen salas, Vinski salas Cuvardic te Salas
vinarije Zvonko Bogdan u okolici Subotice.

VIA SLAVONIJA | BARANJA MJESTA
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»ONDINE", ZMAJEVAC

Bernarda i Mario
— domacini godine

lokaciju na popularnoj baranjskoj vinskoj
cesti i ne ¢ude visoke ocjene koju su im
dodijelili Google - &istu peticu - 1 Booking.
jecate li se onih davnih prizora s jadranske  com - 10/10!

obale i simpati¢nih teta i baka s reklama-
ma za ,Zimmer frei”? Nekad ste mogli biti
sigurni da vas iza tih rukom pisanih natpisa o¢ekuje
topla dobrodoslica kod obitelji domacdina - vasih
novih prijatelja - no s vremenom su se medu ja-

dranske bakice ,infiltrirali” te ih ubrzo brojé¢ano
nadmasili novopeceni privatni iznajmljivaci koji-
ma je jedina osobna veza s apartmanom i kuéom za
odmor bio tek vlasnicki list. Upravo zato, Hrvatska
turisti¢ka zajednica i Ministarstvo turizma i spor-
ta pokrenuli su projekt ,Va§ domacéin - Local host’,]
kako bi u moru privatnog smjestaja istaknuli one
koji gostima i dalje nude autenti¢an doZivljaj. Medu
iznajmljiva¢ima koji su udovoljili uvjetima tako se
nasao i Studio apartman ,,Ondine” iz Zmajevca u
Baranyji, ¢iji su vlasnici, obitelj Fuis, na Danima hr-
vatskog turizma 2025. nagradeni titulom ,,Vas$ do-
macdin godine” u Osjecko-baranjskoj Zupaniji.

Simpati¢ni Bernarda i Mario svoj su tradicijski vin-
ski podrum - gator - pretvorili u kusaonicu doma-
¢ih vina, rakija, finih destilata i delikatesa te studio

apartman s 4 zvjezdice, ali ono $to goste razveseli Bernardu i Marija potraZite na

i viSe od luksuzno opremljene sobe nasmijani su Facebooku - Studio apartman ONDINE
domacdini s ve¢ legendarnim Strudlama od sira i ja- ili jednostavno nazovite na telefonski broj
buka, Stamplicom rakije za dobrodoslicu i ¢asicom 091 955 1908 i provedite nezaboravan
razgovora o svemu $to gosti mogu doZivjeti tijekom odmor u Baranji.

boravka u Baranji. Uz prijateljsku gostoljubivost te
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